FESTE FETERN

IN DER BEDBURGER MUHLE



DIE LOCATION

UBER UNS

Bis ins 12. Jahrhundert geht die Geschichte der
,Bedburger Wassermuhle” zurick.

Uber 30 Jahre ,Hotel Bedburger Mihle” sprechen
fur Erfahrung auf dem gastronomischen Parkett.

Bei vielen hundert Hochzeiten, Kommunionen, Ge-
burtstagen, Weihnachtsfeiern und Jubiléden durften
wir unsere Qualitat als Gastgeber einbringen.

Unser Veranstaltungsbereich ,Schlossblick” umfasst
eine Flache von 200 gm.

Wir kénnen Ihnen hier zwei variabel gestaltbare
Veranstaltungsraume fir Tagungen und private Fei-
ern mit bis zu 250 Gasten zur Verfliigung stellen.

lhre privaten Feierlichkeiten werden bei uns in ei-
nem auBergewohnlichen Rahmen zu einem unver-
gesslichen Ereignis. Ob Hochzeit, Geburtstag, Tau-
fe, Kommunion ... unsere Bedburger Mihle bietet
die geeignete Kulisse flir eine grandiose Feier.

Im Folgenden finden Sie eine Auswahl an Menu-
und Bifettvorschlagen unseres Kiichenchefs, die
Ihnen unsere kulinarische Vielfaltigkeit gleicher-
malen demonstriert, wie die breite Palette flr ver-
schiedene Budgets.

Fir die Planung Ihrer Feier steht Ihnen unser erfah-
renes Serviceteam unter der Leitung von Jens Bud-
schigk jederzeit zur Seite.

Gerne zeigen wir lhnen unser Haus und prasentie-
ren lhnen vor Ort die verschiedenen Moglichkeiten
fur Ihr Fest. Professionell, kreativ und mit viel Liebe
zum Detail setzen wir lhre Wiinsche und Ideen um.

Wir freuen uns auf lhre Feier!

Shre Tamitie Digfendah!
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UNSERE MENU -

UND
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BUFFETVORSCHLAG
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MENU ,CLASSIC"

Samtiges Spinatcremesilippchen
a mit Parmesancroutons

**k*k

Zartes Piccata von der Putenbrust
mit Pappardelle
in fruchtiger Tomaten-Gemusesugo

**k*

Hausgemachtes Tiramisu
mit frischen Frichten

42,50 € pro Person

Py, o

MENU ,TRIUMPHISTA"

Mediterrane Minestrone
mit Julienne von Wurzelgemise i

*kk
Geschnetzeltes vom Schweinefilet j

in Dijonsenfsauce mit Spatzle
und knackigem Salat

- *xk

Kdstliche Mousse von weil3er Schokolade
mit Amarettokirschen

48,00 € pro Person r"




UNSERE MENU- UND
BUFFETVORSCHLAGE

MENU ,DE LUXE" MENU ,SUPERLATIVA"

| Creme vom wilden Barlauch mit Krautercroutons WeiBBes Tomatenschaumsiippchen

. . mit Barlauchpesto

Rumpsteak vom Black Angus Rind unter Thymian- e 3

kruste mit Tomaten-Bohnen-Gemdtse
und gratinierten Sahnekartoffelchen

Schonend gegrilltes Thunfischfilet
in pikanter Tomaten-Kapern-Sauce

- mit Rosmarinkartoffeln und Ratatouillegemtise

Zabaglione della Casa - * %k

Luftig leichtes Cappuccinomousse
mit Karamellsauce und mariniertem Obst [}

61,00 € pro Person i: Iy
H

Hausgemachte Weinschaumcreme
mit Cassissorbet

54,50 € pro Person



UNSERE MENU -
BUFFETVORSCHL
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MENU _,ELEGANCIA"

Edle Steinpilz-Consomme
mit handgeformten Triffelravioli

*k Kk
Cocktail von Flusskrebsen im Duett
mit Fenchel und Orangen, Limonenvinaigrette
* KKk
Gebratenes Red Snapperfilet auf Ratatouille mit
elegantem Riesling-Krauterrisotto und Blattspinat
*k Kk

Terrine von Sutdfrichten auf Pina Colada Schaum
und hausgemachtem Vanilleeis

73,00 € pro Person

MENU ,SUPREME"

Wachtelconsommé mit gekrauterten Nocken
*k Kk

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
in Honig-Balsamicojus an feinem Salatbukett
der Saison, Himbeervinaigrette
* KKk

Fruchtiges Waldbeersorbet mit Prosecco
* %k

Kalbsriickensteak unter Steinpilzkruste in
Morchelrahmsauce mit Kartoffel-Sellerieschnee
und Romanesco-Réschen
*k K

Apfel-Zimtparfait in Calvados-Karamelsauce

79,90 € pro Person



UNSERE MENU -

ND
BUFFETVORSCHLAGE

U
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ITALIENISCHES BUFFET

Bruschetta mit Tomatensalsa und frischem Basilikum
Vitello Tonnato

Roma-Strauchtomaten mit Biiffelmozzarella mit
altem Balsamico und gerdsteten Pinienkernen

Antipasti / mariniertes gegrilltes Gemuse
ltalienische Wurst & Schinkenauswahl

Verschiedene Blattsalate mit Balsamicodressing

Brot, Tomatenbutter und Krauterquark

Piccata Milanese vom Schwein mit
toskanischem Gemuse und Gnocchi

Gebratenes Doradenfilet in Pizzaiolasauce
mit Rosmarin-Kartoffeln und Blattspinat

Tiramisu
Panna Cotta

ltalienische Kaseauswahl

64,90 € pro Person




UNSERE MEN
BUFFETVORS
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BUFFET ,TEUTONICA"

Schwarzwalder Schinken mit Putengeschnetzeltes in Curry-Rahm
Honigmelonenschiffchen mit Butterreis und Kaiserschoten

Raucherfischauswahl GedUnstete Lachsmedaillons auf

Kalte SatespieBchen an pikanter Chili-SoBe saisonalem Gemise

mit Rieslingsofe und Rosmarinkartoffelchen
Tomaten und Mozzarella

Cremige Nougatmousse
Gurkensalat 9 9

o Bayrisch Creme mit Fruchtspiegel
Variation von Blattsalaten y Pleg

mit Joghurt- und Balsamico Dressing Internationale Kaseauswahl
mit Weintrauben und Salzgeback

Rustikaler Brotkorb mit zweierlei Butter

59,90 € pro Person
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UNSERE MENU- UND
BUFFETVORSCHLAGE

GRILLBUFFET

Roma-Strauchtomaten mit Biffelmozzarella Grillwurst in Metzgerqualitat

Antipasti / mariniertes gegrilltes Gemise Frische Maiskolben
Hausgemachter Rheinischer Kartoffelsalat Griine Bohnen mit Speck
Mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten Folienkartoffeln und Sour creme
Verschiedene Blattsalate mit zweierlei Dressings GarnelenspielBe und Edelfisch in der Folie

Partybrotchen und frisches Baguette (+12,00 € pro Person)

. : - Mousse au Chocolate
Krauterbutter und verschiedene Grilldips

R ¥ it Vanill
Fleisch/Wurst vom Bedburger Metzger ote Griitze mit Vanillesole

(400g pro Person)
54,90 € pro Person

Saftige marinierte Schweinenackensteaks,
Putenfilet und Hahnchenbrustfilet



UNSERE MENU -
BUFFETVORSCHL

KOLSCHES BUFFET

Rheinischer Sauerbraten mit KartoffelkloBen
und Apfelrotkohl

Flonz, Kélner Leberwurst und Bauernstlze

mit Senf und Remouladensauce
Dicke Bohnen mit Speck, Mettwurst

Mett-Igel und Salzkartoffeln

Hausgemachte Partyfrikadellen GrieBpudding mit Friichten

Addappelschloot - Kartoffelsalat Schokoladenmousse mit Vanillesauce
Kappesschloot - WeiBkrautsalat Obstquark
Brotkorb mit Butter und Schmalz

Reibekuchen mit Apfelmus 52,50 € pro Person

Bei allen Menu it lhnen
-




GETRANKEPAUSCHALEN

PROSECCO
EMPFANG

Prosecco, Mineralwasser und Orangensaft

9,50 € pro Person/Stunde

PROSECCO
MEETS FINGERFOOD

Verschiedene handgemachte Fingerfoods
- Auswahl 3 Teile pro Person -

Lachsrollchen mit Creme Fraiche
Saté-SpielBe an Chili
SpielBe von Strauchtomate und Mozzarella
Mini-Frikadellen
Frihlingsrolle auf Asiagemise
Taboulé

13,50 € pro Person



GETRANKEPAUSCHALEN

GETRANKEPAUSCHALE

Mineralwasser, Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Sprite, Apfelsaft, Orangensaft,
Apfelschorle, Malzbier, Peters Kolsch vom Fass
oder Radeberger Pils vom Fass,
Radeberger alkoholfrei, WeiBwein,
Rotwein, Kaffee und Tee

41,00 € pro Person/ 6 Stunden
Jede weitere Stunde 4,90 €
pro angemeldete Person

GETRANKEPAUSCHALE
MIT SPIRITUOSEN

Mineralwasser, Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Sprite, Apfelsaft, Orangensaft,
Apfelschorle, Malzbier, Peters Kolsch vom Fass
oder Radeberger Pils vom Fass,
Radeberger alkoholfrei, WeiBwein,
Rotwein, Kaffee und Tee,

Havanna 3 anos, Absolut Wodka, Ramazzotti

48,00 € pro Person/ é Stunden
Jede weitere Stunde 6,50 €
pro angemeldete Person
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T In unseren Preisen enthalten sind: Servicekréfte, weil3e Tischwasche, Zellstoff Servietten, Stumpenkerzen, Geschirr, Besteck.

Folgende Zusatzleistungen kénnen Sie dazu buchen:
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ZUSATZLEISTUNGEN

"
Stoffservietten Meniikarten
3,90 € pro weilBBe Stoffserviette 4,50 € je Stlick ,’/
Stuhlhussen Kerzenleuchter (fiinfarmig) E
7,50 € pro Stuhlhusse 25,00 € pro Kerzenleuchter inkl. Kerzen f'

Blumendekoration
Preis aqunfrage Natiirlich kénnen wir auch alles Weitere nach lhren Wiinschen

organisieren oder lhnen einen Kontakt zu unseren jeweiligen

Kooperationspartner vermitteln.




